
ZAGADNIENIA DOTYCZĄCE EGZAMINU POPRAWKOWEGO 

CUKIERNIK II ST.
751201/CKZ/WODiDZ/Ś-CA/2012
PRZEDMIOT :  TECHNOLOGIE PRODUKCJI CUKIERNICZEJ.
1. Produkcja ciast i wyrobów z ciasta:
· parzonego;

· drożdżowego;

· kruchego i półkruchego;

· piernikowego;

· francuskiego i półfrancuskiego;

· biszkoptowego i biszkoptowo-tłuszczowego;

· bezowego;

· zbijanego;

· łączonego;

· wyrobów orzechowych, migdałowych i kokosowych.
ZAGADNIENIA DOTYCZĄCE EGZAMINU POPRAWKOWEGO 

CUKIERNIK II ST.
751201/CKZ/WODiDZ/Ś-CA/2012
PRZEDMIOT :  JĘZYK OBCY ZAWODOWY – JĘZYK NIEMIECKI.
1. Podstawy słownictwa zawodowego:
· Nazewnictwo wypieków: sernik, szarlotka, biszkopt, itp .

· Nazewnictwo składników ciast..

· Techniki sporządzania ciast.

· Miary i wagi np. kilogram mąki, 2dag drożdży itp.

· Akcesoria cukiernicze.

2. Odmiana przez osoby czasowników posiłkowych: mieć, być


















































































