PLAN ZAJEC ,,CUKIERNIK - Il STOPIEN”
02.10.2023 -27.10.2023 R.

Lekcja | Godz. zajeé Poniedziatek Wtorek Sroda Czwartek Piatek
g 1 800.- 845 Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
g 2 8%5-94 Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
§ 3 950 —10% Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
é 4 10%5- 1140 Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
8. 5 1150 - 123 Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
= 6 12%-13% | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
:g’ 7 1400 — 1445 Technologie produk. cuk. - Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
:>- 8 1450 — 15% Technologie produk. cuk. - Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
9 1540 -16% Technologie produk. cuk. - Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
Lekcja | Godz. zajeé Poniedziatek Wtorek Sroda Czwartek Piatek
§ 1 800- 845 - Technologie produk. cuk. | 125—13% | Technologie | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
g 2 8%5-9% - Technologie produk. cuk. | 14%-144 | Technologie | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
“',_l’- 3 950 — 10% - Technologie produk. cuk. | 14%-15% | Technologie | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
2: 4 10%5- 1140 Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | 154-16% | Technologie | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
3 5 1150 - 12% Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | 16% - 172 | Technologie | Technologie produk. cuk. -
= 6 1250 —13% Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | 17%—18' | Technologie | Technologie produk. cuk. -
:E’ 7 140144 | Technologie produk. cuk. - 18%5—-19% | Technologie | Technologie produk. cuk. -
E. 8 14%—-15% | Technologie produk. cuk. - - Technologie produk. cuk. -
9 1540 - 162 Technologie produk. x 2 - - - -
Lekcja | Godz. zajec¢ Poniedziatek Wtorek Sroda Czwartek Piatek
§ 1 800- 84 - Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
g 2 855.- 940 Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
8.- 3 950103 Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
S: 4 1055 - 1140 Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
< 5 1150 - 129% Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
é 6 12%-13% | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
:E’ 7 140144 | Technologie produk. cuk. - Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
:;, 8 1450 — 15% Technologie produk. cuk. - Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
9 1540 —16% Technologie produk. cuk. - Technologie produk. cuk. - -
Lekcja | Godz. zaje¢ Poniedziatek Wtorek Sroda Czwartek Piatek
§ 1 800 - 845 - Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
g 2 855.- 940 - Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
g'?i 3 950 -10% - Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
2: 4 1055 - 1140 Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk.
& 5 1150 - 12% Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
é 6 1250 —13% Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
:E’ 7 1400 — 1445 Technologie produk. cuk. - Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
:S. 8 1450 — 1535 Technologie produk. cuk. - Technologie produk. cuk. | Technologie produk. cuk. -
9 1540 - 16% Technologie produk. x 2 - Technologie produk. cuk. - -

Przerwa obiadowa — 1335 — 1400

W poniedziatki (09. i 23.10.) zajecia trwaja do godziny 1720

Technologie produkcji cukierniczej

Technologie produkcji cukierniczej

Technologie produkcji cukierniczej
Wychowawca kursu

godziny
godziny
godziny

Razem:

136

godzin

W srode (11.10) zajecia trwaja od 1250 do 1900

mgr inz. Elzbieta Kobylarz

mgr inz. Bogumita Kosut

mgr inz. Violetta Kuklinska- Wozny




