Zadania można wykonać w edytorze tekstu (np. WORD).
Można również założyć zeszyt z przedmiotu TECHNOLOGIA PRODUKCJI PIEKARSKIEJ 
– zrobić zadanie (czytelnie), a następnie skan notatek lub zdjęcie przesłać na adres:
bkosut@ckz.swidnica.pl
ZADANIE  – TERMIN ODDANIA:  30.10.2020
1. Wymień czynności , które wykonuje się w celu przygotowania kęsów ciasta do wypieku.

2. Opisz przemiany które zachodzą tylko na skórce, a które w miękiszu pieczywa.

3. Wyjaśnij , dlaczego masa pieczywa gorącego jest mniejsza od masy kęsa, z którego to pieczywo powstało.

4. Podaj co wpływa na wielkość ubytku wypiekowego.

