Zadania można wykonać w edytorze tekstu (np. WORD).
Można również założyć zeszyt z przedmiotu TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA Z TOWAROZNAWSTWEM 
– zrobić zadanie (czytelnie), a następnie skan notatek lub zdjęcie przesłać na adres:
bkosut@ckz.swidnica.pl
ZADANIE 1 – TERMIN ODDANIA:  22.05.2020
Jak należy zabezpieczać tłuszcze spożywcze przed zepsuciem oraz jakie tłuszcze należy stosować do smażenia.
ZADANIE 2 – TERMIN ODDANIA:  27.05.2020

Jakie są sposoby podawania potraw z warzyw smażonych, duszonych, pieczonych oraz jaka jest ich gramatura?
ZADANIE 3 – TERMIN ODDANIA:  04.06.2020

Jakie są sposoby zabezpieczania owoców przed ciemnieniem oraz jak sklasyfikujesz następujące owoce ze względu na cechy użytkowe: truskawka , pigwa , czereśnia , żurawina, limonka, cytryna.
