ZAGADNIENIA DOTYCZĄCE EGZAMINU KLASYFIKACYJNEGO i POPRAWKOWEGO 
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PRZEDMIOT :  TECHNOLOGIE PRODUKCJI PIEKARSKIEJ

1. Ocena jakości półproduktów piekarskich.
2. Czynniki wpływające na wybór metod sporządzania ciast piekarskich.
3. Ustalanie parametrów technologicznych produkowanych ciast piekarskich.
4. Dzielenie i kształtowanie ciasta.
· Przygotowanie ciasta do dzielenia i kształtowania.

· Ustalenie wielkości naważki na kęsy.

· Metody dzielenia ciasta na kęsy.

· Ręczne kształtowanie kęsów ciasta.
5. Zasady spulchniania ciast mieszanych.
6. Prowadzenie ciasta mieszanego metodą „na żurku”.
7. Prowadzenie ciasta mieszanego metodą „na podmłodzie”.
8. Charakterystyka maszyn i urządzeń do przygotowania surowców oraz sporządzania, dzielenia i formowania ciast.
9. Rozrost końcowy kęsów ciasta.
10. Zabiegi technologiczne przed wypiekiem.
11. Wypiek pieczywa.
· Cele wypieku i przemiany zachodzące w kęsach ciasta podczas wypieku.
· Czynniki wpływające na parametry wypieku.
· Zasady zaparowania komory wypiekowej.
· Organizacja procesu wypieku pieczywa.
· Ubytki powstające w czasie wypieku.
· Parametry wypieku różnych asortymentów pieczywa.
· Określanie stopnia wypieczenia pieczywa.
12. Operacje technologiczne po wypieku.
13. Kontrola jakości pieczywa.
14. Wady pieczywa.
15. Schładzanie i konfekcjonowanie pieczywa.
16. Urządzenia do konfekcjonowania pieczywa.
17. Magazynowanie wyrobów gotowych.
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PRZEDMIOT :  PODSTAWY DZIAŁALNOŚCI GOSPODARCZEJ

1. Podstawowe pojęcia ekonomiczne.

2. Mechanizm rynkowy.

3. Obrót gospodarczy.

4. Moje miejsce na rynku pracy.

5. Elementy prawa podatkowego.

6. VAT przedsiębiorcy.

7. Ustawa o swobodzie działalności gospodarczej.

8. Dotacje na założenie firmy.

9. Procedura rejestracyjna.

10. Wypełnianie druku CEIDG-1.

11. Zgłoszenie do US.

12. Wybór formy opodatkowania.

13. Zgłoszenie do ZUS.

14. Korespondencja zawodowa.

15. Elementy prawa pracy.

16. Umowy cywilno-prawne.

17. Podstawy marketingu.

18. Promocja firmy.

19. Kreowanie wizerunku firmy.

20. Sporządzenie biznes planu na dotacje.

21. Elementy marketingu mix.

22. Strategia produktu/usługi.

23. Strategia dystrybucji.

24. Strategia promocji mix.

