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PRZEDMIOT :  TECHNOLOGIE PRODUKCJI CUKIERNICZEJ.
1. Produkcja wyrobów z ciasta obgotowywanego.
2. Produkcja wyrobów cukierniczych trwałych:
· suche pieczywo cukiernicze (herbatniki, suchary, pierniki);

· cukierki;
· wyroby wschodnie (chałwa, sezamki, migdały);
· karmelki i pomadki mleczne;
· odlewy cukiernicze;

· figurki marcepanowe;

· wyroby z kuwertury;

· pozostałe wyroby cukiernicze trwałe.
3. Konfekcjonowanie i przechowywanie wyrobów cukierniczych.
4. Zasady i techniki dekorowania wyrobów cukierniczych.
5. Dekoracje z masy marcepanowej, czekolady i masy karmelowej oraz z innych tworzyw stosowanych do dekoracji wyrobów cukierniczych.
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PRZEDMIOT :  PODSTAWY DZIAŁALNOŚCI GOSPODARCZEJ
1. Podstawowe pojęcia ekonomiczne.
2. Mechanizm rynkowy.

3. Obrót gospodarczy.

4. Moje miejsce na rynku pracy.

5. Elementy prawa podatkowego.

6. VAT przedsiębiorcy.

7. Ustawa o swobodzie działalności gospodarczej.

8. Dotacje na założenie firmy.

9. Procedura rejestracyjna.

10. Wypełnianie druku CEIDG-1.

11. Zgłoszenie do US.

12. Wybór formy opodatkowania.

13. Zgłoszenie do ZUS.

14. Korespondencja zawodowa.

15. Elementy prawa pracy.

16. Umowy cywilno-prawne.

17. Podstawy marketingu.

18. Promocja firmy.

19. Kreowanie wizerunku firmy.

20. Sporządzenie biznes planu na dotacje.

21. Elementy marketingu mix.

22. Strategia produktu/usługi.

23. Strategia dystrybucji.

24. Strategia promocji mix.

