Zadania można wykonać w edytorze tekstu (np. WORD).
Można również założyć zeszyt z przedmiotu TECHNOLOGIA PRODUKCJI CUKIERNICZEJ 
– zrobić zadanie (czytelnie), a następnie skan notatek lub zdjęcie przesłać na adres:
bkosut@ckz.swidnica.pl
ZADANIE  – TERMIN ODDANIA:  06.11.2020
1. Czym  różnią się czekolady: ciemna, mleczna i jasna?

2. Czym jest kuwertura czekoladowa?

3. Na czym polega temperownie  czekolady?

4. Podaj przykłady zastosowania czekolady w produkcji ciastkarskiej i cukierniczej.

5. Co to jest ganasz i jak się sporządza.

